
し
ん
ま
ち
食
堂

　
今
回
、
ご
紹
介
す
る
「
し
ん
ま
ち

食
堂
」
は
、
日
向
新
富
駅
か
ら
西
に

延
び
る
県
道
沿
い
を
約
200
ｍ
進
ん
だ

と
こ
ろ
に
あ
る
、
10
月
1
日
に

オ
ー
プ
ン
し
た
ば
か
り
の
定
食
屋
さ

ん
で
す
。

　
オ
ー
ナ
ー
の
川
野
俊
博
さ
ん
は
、

駅
前
を
盛
り
上
げ
た
い
と
、
20
年
前

か
ら
開
店
の
夢
を
抱
い
て
い
た
と
の

こ
と
。
妹
で
料
理
長
で
あ
る
石
田
美

知
代
さ
ん
と
供
に
開
店
の
準
備
を
進

め
て
き
ま
し
た
。

　
特
に
看
板
メ
ニ
ュ
ー
の
一
つ
で
あ

る
「
い
な
り
ず
し
」
は
、
川
野
さ
ん

兄
妹
の
お
母
さ
ん
が
む
か
し
作
っ
て

く
れ
た
味
を
試
行
錯
誤
し
、
再
現
し

て
作
っ
た
具
沢
山
で
さ
っ
ぱ
り
と
し

た
味
に
仕
上
が
っ
て
い
ま
す
。
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そ
の
他
に
も
、
う
ど
ん
や
か
ら
揚

げ
、
い
な
り
ず
し
が
セ
ッ
ト
に
な
っ

た
「
新
町
定
食
」
は
食
べ
応
え
が
あ

り
、
あ
っ
さ
り
し
た
だ
し
汁
の
う
ど

ん
と
ニ
ン
ニ
ク
醤
油
が
き
い
た
か
ら

揚
げ
、
い
な
り
ず
し
が
セ
ッ
ト
に
な

り
、
と
て
も
満
足
い
く
一
品
と
な
っ

て
い
ま
す
。

 
ま
た
、
日
が
落
ち
て
く
る
と
居
酒

屋
に
早
変
わ
り
。
人
気
メ
ニ
ュ
ー
の

一
つ
で
あ
る
「
ご
ぼ
う
の
ビ
ー
ル
揚

げ
」
は
、
ご
ぼ
う
が
柔
ら
か
く
外
の

衣
は
サ
ク
サ
ク
で
、
口
に
入
れ
、

ビ
ー
ル
を
流
し
込
む
と
口
の
中
い
っ

ぱ
い
に
ご
ぼ
う
の
風
味
が
広
が
り
、

最
高
の
味
わ
い
の
一
品
と
な
っ
て
い

ま
す
。
ぜ
ひ
、
み
な
さ
ん
も
味
わ
っ

て
み
て
は
い
か
が
で
し
ょ
う
。

ご
ぼ
う
の
ビ
ー
ル
揚
げ

チ
キ
ン
南
蛮

特
製
う
ど
ん

こ
ん
に
ゃ
く
の
し
ょ
う
が
煮

新
町
定
食

豚
の
な
ん
こ
つ
と

ごぼうは柔らかく、衣はサクサ
ク。ビールや焼酎と一緒に口に入
れると最高！

お肉は柔らかく、玉ねぎ、
きゅうり、たまごの入った
自家製のタルタルソースと
の相性はバツグン！いくら
でも食べられます。

醤油ベースで煮込んだ豚肉
は、生姜の香りが鼻に抜け
食欲をそそります。
肉は口に入れると、ほろっ
とくずれ、なんこつは程よ
く弾力があり、おかずやお
酒のつまみにピッタリ！最
高の一品です。

うどん、から揚げ、いなりず
しがセットになってボリュー
ム満点！お昼の人気メニュー
となっています。

ランチ・居酒屋のお店
心温まる家庭の味で
ほっと一息♪

醤油ベースのまろやかなスープ
の中に、肉、エビ、たまご、と
ろろ昆布が入って、スタミナ満
点！エビも大きく満足いく一品
となっています。

昼   午前11時～午後2時
夜   午後5時～午後9時
  （午後8時30分オーダーストップ）
※日曜日はお昼のみ


