
　
「
h
i
t
o
h
i
」
は
、
上
新
田
地
区
の
町
道

三
財
原
〜
湯
之
宮
線
沿
い
に
お
店
を
構
え
る
薪
窯
を

使
っ
た
自
家
製
酵
母
の
パ
ン
屋
さ
ん
で
す
。
店
主
の

横
田
さ
ん
は
、
こ
だ
わ
り
の
パ
ン
を
自
然
豊
か
で
水

の
お
い
し
い
場
所
で
焼
い
て
お
客
様
に
提
供
し
た
い

と
考
え
、
新
富
町
に
薪
窯
と
お
店
を
構
え
る
こ
と
を

決
意
し
た
と
の
こ
と
で
す
。
店
内
に
入
っ
た
瞬
間

に
、
焼
け
た
パ
ン
の
香
ば
し
い
香
り
が
漂
っ
て
き
ま

す
。
棚
に
は
ラ
イ
麦
パ
ン
や
雑
穀
カ
ン
パ
ー
ニ
ュ
、

生
姜
ク
ル
ミ
パ
ン
、
ク
ロ
ワ
ッ
サ
ン
な
ど
の
さ
ま
ざ

ま
な
種
類
の
、
ど
っ
し
り
と
し
た
パ
ン
が
並
ん
で
い

ま
す
。

　
横
田
さ
ん
は
、
季
節
の
移
り
変
わ
り
を
お
客
様
に

感
じ
て
ほ
し
く
て
、
そ
の
時
季
に
と
れ
る
材
料
を
使

う
よ
う
に
し
て
い
る
と
の
こ
と
。
最
近
、
パ
ン
を
焼

い
た
後
の
余
熱
を
有
効
利
用
し
て
、
グ
リ
ル
チ
キ
ン

や
グ
ラ
タ
ン
、
ラ
ザ
ニ
ア
な
ど
、
パ
ン
と
セ
ッ
ト
に

な
っ
た
ラ
ン
チ
も
始
め
ら
れ
た
と
の
こ
と
で
す
。
ぜ

ひ
、
皆
さ
ん
も
一
度
、
ご
賞
味
さ
れ
て
は
い
か
が
で

し
ょ
う
。

h
i
t
o
h
i

薪
窯
を
使
っ
た
自
家
製
酵
母
の
パ
ン
屋

屋
号
『
h
i
t
o
h
i
』

は
「
人
と
人
が
繋
が
る
」

　

店舗情報

住所 新富町大字新田18806番地29
電話
営業日 土、日（11:30～18:00）

080-4772-6282

ランチは日曜日のみ（要予約）

宇納間で取れた無農薬・
無化学肥料の栗を渋皮煮
にしたものが、まるごと生
地の中に入っています。
季節の移り変わりが感じら
れるパンです。

最低限の配合で作る、全
粒粉を配合した素朴で甘く
ないクロワッサンです。
外はザクザク、中はもっちり
していて、薪窯ならではの
風味を楽しめます。

日之影町上鹿川に自生する
楓から採取した樹液を水の
代わりに使って焼いたパン。
ほんのり甘く樹木の味わい
がします。

栗パンクロワッサン フォレストカンパーニュ

宮崎県産の旬野菜をふんだんに使用し、五感で味わう体が喜ぶような食事を作るようにしています。また、化学調味料や保存料など使わず
伝統的な製法の調味料で、奥行きや深みのある美味しさを目指しています。

※次年度は営業時間が変わる可能性が 　
　ありますので事前にご連絡ください。

「
人
類
に
欠
か
せ
な
い
火
」

と
い
う
想
い
か
ら
つ
け
ま

し
た
。

新田原基地

岩切商店

ユニリーバ
スタジアム 10号

線

東
九
州
自
動
車
道

↑
高
鍋
町

新富町総合交流センター
きらり

hitohi

　
今
回
、
ご
紹
介
す
る
の
は
1
月
11
日
に
オ
ー
プ
ン
し
た
移
動

す
る
お
で
ん
屋
台
「
お
で
ん 

ま
る
」
で
す
。
店
主
の
吉
本
正

次
さ
ん
は
、
10
年
前
に
日
置
地
区
の
県
道
44
号
宮
崎
高
鍋
線
沿

い
に
「
山
の
上
乃
パ
ン
屋 

パ
ン
ト
」
と
い
う
パ
ン
屋
さ
ん
を

オ
ー
プ
ン
さ
れ
ま
し
た
が
、
最
近
、
体
が
思
う
よ
う
に
動
か
な

く
な
っ
た
と
、
息
子
さ
ん
お
二
人
に
お
店
を
譲
ら
れ
ま
し
た
。

し
か
し
、
ま
だ
体
は
元
気
で
、
何
か
に
挑
戦
し
た
い
と
い
う
気

持
ち
か
ら
、
屋
台
で
お
で
ん
の
移
動
販
売
を
思
い
つ
い
た
と
の

こ
と
で
す
。
奥
様
の
美
智
子
さ
ん
と
一
緒
に
週
4
日
、
パ
ン
屋

さ
ん
の
駐
車
場
で
お
で
ん
の
屋
台
販
売
を
始
め
ら
れ
ま
し
た
。

地
元
産
の
「
た
ま
ご
」
「
大
根
」
「
ご
ぼ
う
の
巻
天
」
を
は
じ

め
、
日
向
市
か
ら
仕
入
れ
て
い
る
「
イ
ワ
シ
バ
ー
グ
」
な
ど
、

ご
主
人
こ
だ
わ
り
の
メ
ニ
ュ
ー
が
並
ん
で
い
ま
す
。

　
吉
本
さ
ん
も
奥
様
も
パ
ン
は
長
年
作
っ
て
き
た
が
、
「
お
で

ん
」
を
作
る
の
は
初
め
て
の
挑
戦
と
の
こ
と
。
食
べ
て
み
る

と
、
と
て
も
初
め
て
と
は
思
え
な
い
出
汁
の
染
み
た
深
い
味
と

な
っ
て
い
ま
す
。

　
今
後
は
、
イ
ベ
ン
ト
に
出
店
す
る
傍
ら
、
行
政
と
協
力
し

て
、
交
通
手
段
が
な
い
町
内
の
お
年
寄
り
の
方
な
ど
へ
「
パ

ン
」
と
「
お
で
ん
」
の
移
動
販
売
も
行
っ
て
い
き
た
い
と
の
こ

と
で
す
。
ぜ
ひ
一
度
、
ご
賞
味
く
だ
さ
い
。

お
で
ん 

ま
る

お
で
ん
屋
台

vol.6

地元どれの「だいこん」「たまご」は中まで
味がしみこみ、やわらかく優しい味となって
います。

ご主人こだわ
りの「イワシ
バーグ」、肉厚
で口に入れる
とつゆがあふ
れ、うまみが口
いっぱいに広
がります。

　

店舗情報

住所 大字日置5190-19

電話

営業日 水、金、土、日

（日により移動販売）

（10:30～14:00）
※状況によって17:00まで

090-9070-3039新田原基地

岩切商店

ユニリーバ
スタジアム 10号

線

東
九
州
自
動
車
道

↑
高
鍋
町

新富町総合交流センター
きらり

山の上乃パン屋パント
おでんまる


